
  
  
  
   
  
 Seit über 100 Jahre kommen aus der Grazer Destillerie Produkte, die sowohl dem hohen Qualitäts-anspruch des Hauses als auch dem Zeitgeist Rechnung tragen. Der Erfolg unseres Unternehmens beruht 
auf der Leistung von Menschen, die mit ihrer Persönlichkeit und ihren Ideen unser Geschäft prägen und täglich mit hohem Engagement an der Erreichung unserer Unternehmensziele arbeiten. 
 Für die Herstellung unserer Spirituosen-Spezialitäten suchen wir eine/n 
 
 MitarbeiterIn für die Spirituosenherstellung (m/w/d) 
 
 Ihre Aufgaben 
  Herstellung von Spirituosen und Destillaten nach festgelegten Rezepturen 

 Einhaltung der betriebsinternen QS-Normen  
 Beachtung der Gesetzeskonformität betreffend Produktkennzeichnung, Deklaration von Inhalts-stoffen am Etikett (in Absprache mit QM) 
 Freigabe lose Ware (mit dem Sensorikteam) 

 
 
Unsere Anforderungen 
  Abgeschlossene handwerkliche/technische Ausbildung (Brauer, Mälzer, Destillateur, Molkereifachkraft) bzw. Ausbildung im Lebensmittel- oder Getränkebereich oder ähnliche Qualifikation  

 Berufspraxis in der Herstellung von Getränken oder Spirituosen 
 Laborerfahrung von Vorteil 
 Einsatzbereitschaft, umsichtige und saubere Arbeitsweise sowie Teamgeist 
 Zuverlässigkeit, Verantwortungsbewusstsein und selbstständige Arbeitsweise 

  Unser Angebot 
  Wir bieten Ihnen ein abwechslungsreiches Aufgabengebiet sowie selbständiges und eigenverant-wortliches Arbeiten in einem familiären Umfeld.  

 Ihre Arbeitszeit beträgt 2 Tage / 16,5 Std. wöchentlich (Einsatzzeiten nach vorheriger Absprache).  
 Bezahlung nach KV Nahrungs- und Genussmittelindustrie, €1.060,47 (Basis: € 2.474,42 mtl. bei 

Vollzeit) zzgl. Dienstalterszulage etc. Abhängig von Ihrer Qualifikation und beruflichen Erfahrung besteht die Bereitschaft zur deutlichen Überzahlung. 
Interessiert? 

Wir freuen uns auf Ihre aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen. 
Weitere Informationen über uns, die ausgeschriebene Stelle  sowie ein online-Bewerbungsformular finden Sie unter  bauerspirits.at/jobs 


